
Eindeutige  
Sündhaften 
Panna cotta  14

mit Vanille und Waldfrüchten  

Millefoglie  14

mit Crème Pâtissière und Himbeeren  

Torta Sacher   12

mit Schlagsahne 

Strudel   12

mit Äpfeln des Nontals

mit Vanille Eis

Hausgemachte Eis und Sorbets  9

Beilagen

Bergkartoffel Püree 9

Röstkartoffel  9

Spinat in Butter geschwenkt  9

Gemischter Salat  9

trekking gourmet 
Vitello  26

Kalbfleisch mit Thunfischsauce,  

frittierten Kapern und  

süßsauer Zwiebel 

Tagliere   18

Aufschnittsbrett mit Speck, Käse,

Gurken und Meerrettich 

Tartare 150 gr   35   
Auswahl des Simone Fracassi  
traditionell gewürzt mit Weißbrot 

mit schwarzem Trüffel 46  

Club Sandwich  26

Ei, Truthahn, Bauchspeck,

Tomaten und Salat 

Caesar Salad 21

grüner Salat, Hühnchen, Bauchspeck, 

Brotcrotouns, Parmesan Raspeln

und Caesar Sauce  

Avocado Toast  24

getoastetes Brot, Avocado,

geräucherter Lachs  

und Poché Ei 

Vorspeisen
Gnocchi 26

mit Sepia Tinte, Hummer, 

Krebstiere, Spinat 

Pacchero  18

mit Sauce der 3 Tomaten, Basilikum

und Büffel Stracciatella (20 min) 

Tagliatelle  18

hausgemachte Eipasta mit Hasen Ragout 

Spaghetto alla carbonara  18

mit Bauchspeck, Pecorino Käse und Ei 

Ravioli del Plin 26

mit drei Fleischsorten

mit schwarzem Trüffel 39

Minestrone 16

Gemüsesuppe mit Kreutern

Meer und Land
Seebarsch  36

gegrillt, Artischocken, Kartoffel Schaum 

Schnecken  28

aus Cherasco, à la Bourguignonne  

mit getoastetem a Brioch Brot 

TyBurger 200 gr  28

vom Alpinen Grau Rind mit Tomaten,

Käse, Rigatino, Zwiebeln,  

Mayonnaise und Pommes Frittes

Ossobuco   32

nach mailändischer Art  

mit Saffran Kartoffelpüree

Lamm Koteletts   38

rosa serviert mit Kräutern,  

Frühlingszwiebeln, sautierten Kartoffeln  

und Fleisch Jus

Chateaubriand   135

mit Gemüse vom Grill und Fleisch  

Jus für 2 Personen - ca. 600 gr

Bier vom Fass  0,33l

Hefeweissbier   5

Weihenstephaner - 5,4 % Vol.

Felsenkeller   5

Forst - 5,4 % Vol.

Antonius Hell   5

4,8 % Vol.

Wasser
Stilles / Sprudel   750 ml  5

À la Carte, 12:00 – 17:00

Preise in Euro, inclusive von MwSt. 

Unsere Speisen und Getränke können folgende Stof-
fe enthalten: 1. Glutenhaltiges Getreide, 2. Krebstiere, 
3. Eier, 4. Fisch, 5. Erdnüsse, 6. Sojabohnen, 7. Milch,  
8. Schalenfrüchte, 9. Sellerie, 10. Senf, 11. Sesamsa-
men, 12. Schwefeldioxid und Sulphite, 13. Lupinen,  
14. Weichtiere. 

Sollten die angegebenen Stoffe bei Ihnen Allergien oder 
Unverträglichkeiten auslösen, teilen Sie dies bitte bei Be-
stellung unseren Mitarbeitern mit. Diese erteilen Ihnen 
gerne genauere Infos.


